French Night on Thursday at The White Horse

Entrées

Salade de Chévre Chaud 8.95
Grilled Goat Cheese Salad with Walnuts

Noix de Saint Jacques, purée de céleri, épinards et beurre au safran 13.95
Pan fried scallops with celeriac purée, spinach, saffron & butter sauce

Foie Gras poélé, Brioche grillée, Salade Frisée & Haricots vert 14.95
Pan Fried Foie Gras served with Toasted Brioche & Salad

Camembert au four, marmelade d’oignons & Pain Grillé 14.95
Baked Camembert, Onion Marmalade served with Toasted Ciabatta (Serves Two)

Plats

Faux filet, fondue de roquefort , pommes de terre rissolées et haricots verts 27.95
Sirloin Steak with Parmentier potatoes, French beans & Roquefort fondue

Poussin Ré6ti, mariné aux épices, Chorizo, Pommes de Terre sautées & Salade Melangée 21.95
Spicy Roast Poussin, Chorizo, Sauteed New Potatoes & Mixed Salad

Saucisses de Toulouse & Lardons aux lentilles du Puy 18.95
Toulouse Sausages, Lardons & Puy Lentils

Moules Mariniére & Frites 19.95

Moussels in white wine, shallots & Parsley served with French Fries

Desserts

Créme brulée aux framboises 7.50 Fondant au Chocolat 7.95
Créme brulée with fresh raspberries Chocolate Fondant & Vanilla Ice Cream

Tarte aux pommes, glace a la vanille 7.50
Traditional French apple Tart & Vanilla Ice cream

ALSO AVAILABLE FROM OUR A LA CARTE

Beef, bacon & Brie Burger 17.50 Bajhi Burger 14.95

London Pride Battered Fish & Chips 17.95



